L'abus d'alcool est dangereux pour la santé.

I B C n RT E Tous nos prix sont indiqués en TTC service compris.

Assiette de charcuteries...7€
Terrine de campagne maison a la biére, toasts...10€
Gravlax de saumon a la betterave, coulis de betterave fumée, toasts.. 11€

Velouté de potimarron, noix et crumble sarrasin..9€

Burger..19€ Salade «I’'Hivernale»...18,5€
(Steak de boeuf haché maison de 180g, lard grillé, Curé (Salade, poire, potimarron roti, Curé Nantais pané,
Nantais, compotée d'oignons rouges au muscadet) noix, vinaigrette au miel)
Céte de boeuf individuelle VBF (env. 400g)...31€ * Mignon de porc basse température.. 25€

(Sarrasin grillé, duo de panais (en mousseline et
Cote de cochon fermier VPF (env. 300g)...22€* roti) et jus a la biere)

Dos de cabillaud...27€

Entrecé6te de boeuf VBF (env. 300g)...26€ * (Potimarron réti et crémeux, beurre nantais a la
vanille bourbon)

Bavette a I'’échalote (env. 200g)...22€ Risotto de riz venere. 21€

(Betteraves glacées et tuile a I'encre de seiche)
Faux-filet VBF (env. 220g)...24€ *
Tournedos de saumon...26€

Andouillette 5A (env. 200g)..19€ (Poélée de choux-fleurs colorés et céleri branche,

N ‘o ; espuma d'épinards)
(creme moutarde a I'ancienne)

*sauce au choix : poivre, échalote, béarnaise, roquefort,
jus a la biére.
Toutes nos viandes sont servies avec frites maison et
salade

Café/Thé gourmand.. 9€
(Déclinaison de patisseries)

Biére gourmande...10€
(Déclinaison de patisseries et galopin de biéere au choix)

Coulant chocolat coeur blanc ...9€
(Créme glacée au chouchou et caramel beurre salé)

Poire pochée au curry.. 9€
(Sablé nantais au gingembre, créeme Iégére a la vanille et gel au rhum arrangé «La Grue Jaune»)

Parfait glacé.. 9€
(a la ligueur de verveine, praliné croquant et coulis de mangue)

Mandarine confite..9€
(crémeux chocolat noir et Tonka, espuma au café)

Trilogie de sorbets, crumble et tuile a 'orange...9€
(Noix de coco, fruits rouges, citron vert)

Assiette de fromages...7€
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“. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé.
‘0’ Tous nos prix sont indiqués en TTC service compris.

(Du lundi au vendredi midi uniquement)

(Du lundi au vendredi midi, lundi au samedi soir)
e E+POUVP+D
Steak haché Maison, frites et salade

Poisson du marché, frites et salade

Risotto de riz venere, betteraves
glacées E + P + D
Dessert

(Trilogie ou coupe de glace)

Boisson (Voir ardoise)

(Verre de jus de fruits, de sirop a I'eau, de diabolo
ou de breizh cola)

WA

(DU LUNDI AU VENDREDI A PARTIR DE 17H00)

Planche de fromages du moment...11€ Planche mixte charcuteries, fromages... 23€
(Assortiment de fromages) (Le combo parfait, charcuteries, fromages)
Planche de charcuteries du moment...13€ Planche Notorious...23€
(Assortiment de charcuteries) (Assortiment de tapas)

Les Bracaux...7€
(Paté de campagne ou Rillettes de cochon)

Lundi (17h00 a 22h30)
Du mardi au vendredi
(De 17h00 a 19h00) 43
Pinte au choix 5,50€

ou Jus de fruit 3€
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La démarrante Fat Tuesday Planche Charcut’Fromages The Notorious Friday Meat Fever
(17h - 22h30) (19h - 22h30) (17h - 22h30) (17h - 22h30) (19h - 22h30)
Toutes nos Burger + Frites + Pinte 1 Planche d'assortiment de Assortiment de Finger Entrecote + frites + pinte
pintes artisanales de biere BIO au choix ! chacuteries fromages + 1 pichet de Food + 1 pichet de biére de biére artisanale BIO au
BIO biére artisanale BIO au choix ! artisanale BIO au choix ! choix !
5,50€ 24,50€ 39,90€ 39,90€ 30€
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L'abus d'alcool est dangereux pour la santé.
Tous nos prix sont indiqués en TTC service compris.

BIERES PRESSION BIO

(voir notre sélection sur I'ardoise) B\ E R Es

° °
Demi (25 cl) a partir de 3,70€

Pinte (50 cl) a partir de 7€

Pichet (1,5 L) a partir de 19€ LES B RASS Es

\ y:.
E 4p c,eq
BIERES EN BOUTEILLE ARTA

(voir notre sélection a la boutique) 33 cl a partir de 4,9€

APERITIFS

Kir au muscadet 4,5€ Kir pétillant 5,9€
Ricard 3€
Martini blanc, Martini rouge, Porto blanc, Porto rouge, Suze 5€
Ti'Punch 9€
MAVA Rhum Arrangé 21° 6cl 6€

COCKTAILS / MOCKTAILS
SAISON

Cocktail du moment... o€
Fall Spritz 9,5€
Spicy Mule 9,5€
Fig Dark&Stormy 9,5€
Pear Tonic 9,5€
Automne sunset 8€
Apple Chai 8€
Fig'ure it out 8€

CLASSIQUE

Mojito 8,5€
Mojito Fruits 9€
Apérol Spritz 9€
Hugo Spritz 9,5€
Caipirinha o€
White Russian o€
Negroni 9,8€
Royal Cosmopolitain 1,8€
Divines aux Brassés 8,5€
Pornstar martini 9,8€
Vos déclinaisons de Mules

London (gin) - Moscow (vodka) - Jamaican (tequila) - Carribean (rhum ambré) - Midleton (Whiskey) 9€
Virgin mojito 7,5€
Virgin mojito fruits 8€
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L'abus d'alcool est dangereux pour la santé.
Tous nos prix sont indiqués en TTC service compris.

BU LLES 12,5 cl 75 cl

La perle gorgeoise 5€ 25€
Champagne Veuve Pelletier, Brut 12€ 60€

VINS BLANCS 25c  sod 75l

Muscadet Sévre et Maine AOP, les Closeries 4€ 14€ 21€
Chardonnay Alégria 4.4€ 15€ 23€
Quincy AOP 6€ 23€ 34€
Sancerre AOC 48€
Coteaux-du-Layon AOP 5€ 29€

VI NS ROS ES 12,5 cl 50 cl 75 cl

Rosé Alégria 4€ 14€ 21€
lle de Beauté IGP 4.5€ 17€ 25€

VINS ROUGES

LOIRE 12,5 cl 50 cl 75 cl
Chinon AOP 45€ 17€ 25€
Saint Nicolas de Bourgueil AOP, Expression 32€
Pinot Noir VDF, 25€
BOURGOGNE, RHONE, PROVENCE & CORSE 12,5 cl 50 cl 75 cl
Cotes du Rhéne AOP 52€ 19€ 30€
Cairanne AOP 32€
Crozes-Hermitage AOP 39€
Chateauneuf-du-pape AOP 56€
Bourgognes Hautes-Cotes-de Beaune AOP 52€
Pommard AOP 79€
LANGUEDOC & SUD-OUEST 12,5 cl 50 cl 75 cl
Pic-saint-Loup AOC 42€
Corbieres AOP 4,8€ 18€ 27€
Saint-Chinian AOP 5,5€ 21€ 31€
Cotes-du-Roussillon AOP 25€
BORDEAUX 12,5cl 50 cl 75 cl
Graves AOP 6€ 23€ 34€
Pessac-Léognan AOP 42€
Saint-Estephe AOP 54€
Margaux AOP 69€
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L'abus d'alcool est dangereux pour la santé.
s p I R I I U E Ux Tous nos prix sont indiqués en TTC service compris.
GIN 4c  IRISH WHISKY 4cl

Bombay Sapphire 7€ Paddy 6€
G'vine 8€
Gin Rose M’ Crabs 7€ SCOTCH WHISKY 4cl
Chivas Regal 12 ans 8€
VODKA 4cl Oban 14 ans 9€
Eristoff 6€ Aberlour 10 ans 8€
Grey Goose 9€ Big Peat 9€
Lagavulin 16 ans n€
RHUM 4cl
Diplomatico, Retour de Marie-Galante (ambré) 7€ BOURBON & OTHERS 4cl
Retour de I'lle Bourbon (ambré vieux) 8€ Jack Daniel's 7€
Ti'Rhum Brassés 7€ Nikka (Japon) 8€
Les Rhum de Ced’ 7€

SUPPLEMENT SODAS

2€
Menthe Pastille 6 cl 7€ Shooter Menthe Pastille 2 cl 3€
Baileys, liqueur de Cognac aux amandes 6 cl 75€ Shooter «autre» 2 cl 4€
Cognac, Armagnac, Calvados, Disaronno 4 cl 7,5€
Chocolat chaud 4€ Noisette 2€
Expresso, café allongé 2€ Café creme, Déca créme, Capuccino 3,8€
Double expresso 3,9€ Irish coffee 8€
Déca 2€ Thé & infusion 3,5€
SODAS
Breizh cola, Breizh zéro, Orangina, Perrier, Limonade 33 cl 4€
Schweppes Indian Tonic ou La French GingerBeer (BIO) 25 cl 4€
Thé glacé maison 5€
Supplément tranche ....0,3€ / Supplément sirop ...0,2€
JUS DE FRUITS EAUX 50 cl Bouteille (1L)
Demandez notre sélection 4€ Plancoét 4€ 6€
Plancoét fines bulles 4€ 6€
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HAPPY NEW
YEAR 2024 !!

Chers clients,

Les Brassés vous présentent leurs meilleurs voeux pour cette année 2024. Que
cette année soit propice aux moments de convivialité et de partage. Vous pouvez
compter sur nous pour y contribuer !

Quelques changements pour les horaires du restaurant :
La cuisine sera ouverte du lundi au vendredi de 12h a 14h00 et de 19h a 22h30
Le bar quant a lui, sera ouvert du lundi au vendredi de 12h a minuit.

Nous ouvrirons le samedi soir uniguement lors d'événements, que vous pourrez
découvrir sur notre site tout neuf : www.lesbrasses.fr et sur les réseaux sociaux.

Les Brassés est porteuse de valeurs dont nous sommes fiers. Nous faisons le choix
de travailler des produits frais, en priorité locaux. Notre équipe est composée de
salariés qualifiés, avec une rémunération juste.

2023 aura été marquée par une envolée des prix des matieres premieres, de
I'’énergie, des loyers... Nous avons répercuté au minimum ces augmentations sur
nos prix de vente. Parce qu’attachés a nos valeurs sur lesquelles nous ne voulons
pas transiger, mais aussi pour assurer la pérennité de I'entreprise et des emplois,
nous avons légerement réévalué nos prix en ce début d'année.

BlEREg
Nous vous souhaitons bon appétit !! . .

LES BRASSES
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